	TITRE
	LIEN INTERNET (classé par ordre de pertinence)
	MOT-CLÉ
	NIVEAU DE VULGARISATION
	Situation d’Apprentissage / Thème

	ÉRABLIÈRE – FABRICATION DE SIROP

	Le temps des sucres
	http://radio-canada.ca/tv/decouverte/7_sirop/1a.html
	Sirop d’érable, érablière, eau d’érable, sucre d’érable, cabane à sucre, osmose inverse, évaporateur, Acer saccharum, Nokomis
	Excellent
	Apprentissage

	Site international de l’érable et de l’acériculture
	http://www.erable.org/
	Érable, érablière, sirop d’érable, cueillette, transformation, catégorie, recette
	Bon
	Apprentissage

	Sirop d’érable
	http://www.apalac.ch/htm_sirop/introtop.htm
	Sirop d’érable, érablière au Québec, temps des sucres, Acer saccharum, acériculture
	Bon
	Apprentissage

	L’érable et le sirop d’érable
	http://perso.orange.fr/alain.perron/Erable.htm
	Érables indigènes, sirop d’érable, acériculture, produits d’érable, temps des sucres, composition typique, cabane d’érable
	Bon
	Apprentissage



	Le sirop d’érable
	http://www.cslaval.qc.ca/APO/erable/sirop.htm
	Sirop d’érable, érable à sucre, fabrication du sirop d’érable, culture acéricole, croyances populaire, nokomis,  
	Excellent
	Apprentissage

	Le sirop d’érable du Québec
	http://www.siropderable.ca/fr/default.asp?section=0&IdArticle=21
	Sirop d’érable, Fédération des producteurs acéricoles du Québec, classification, étiquetage, commercialisation, certification, Siropro, mythes, recettes 
	Excellent
	Apprentissage
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