
Questionnement en fonction de la situation d’apprentissage

Fabriquer un fromage

	Les questions servent à alimenter une discussion lors de la phase de préparation dans le but de  faire ressortir les connaissances antérieures des élèves ainsi que leurs représentations initiales en lien avec le thème ou la situation d'apprentissage. L'enseignant questionne les élèves dans le  souci de maintenir la discussion et non de communiquer de l’information. L'élève explorera l'information lors de la phase de réalisation de la situation d'apprentissage. Alors, l'enseignant pourra répondre à des questions et expliquer des notions au besoin.


1. Croyez-vous qu’il soit difficile de vendre un produit qui cause la mort et rend malade plusieurs personnes à travers le monde chaque année?

2. Croyez-vous que si on expliquait les concepts en cause pour le lait cru et le fromage à base de lait cru, les gens seraient plus prudents?

3. Serait-il possible, au contraire, de mettre en valeur, en raison d’explications scientifiques, de ces produits? Croyez-vous que cela soit moral?

_______________________________________

1. Croyez-vous que les producteurs de fromage de lait cru sont sensibles aux conditions d’hygiène et de salubrité nécessaires pour produire des aliments?

2. Diriez-vous qu’en général, les gens sont assez responsables pour suivre les consignes qui leur éviteraient le risque d’être malade lorsqu’ils consomment du lait cru ou du fromage de lait cru?

3. Selon votre vision des choses, seriez-vous plutôt en faveur d’interdire ce genre de produits ou plutôt en faveur d’éduquer les gens pour qu’ils comprennent les risques associés à ces produits et adoptent des habitudes de consommation adéquates?

______________________________________

1. Selon vous, quelles différences trouve-t-on entre un milieu de lait pasteurisé homogénéisé et un milieu de lait cru?

2. Lequel est le plus propice au développement d’une population bactérienne? Pourquoi?

3. Croyez-vous qu’une population de bactéries puisse, par leur métabolisme, assez changer les conditions du milieu pour empêcher une autre espèce de bactérie de se développer?
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